ONLINE-SEMINAR-SERIE
Lebensmittelkennzeichnung
spezial

In je 90 Minuten mehr Sicherheit bei Ihrer Lebensmittel-Kennzeichnung

Als Gesamtpaket oder einzeln buchbar

Nach jedem Online-Vortrag

haben Sie mehr Sicherheit auf einem wichtigen Spezialgebiet der Lebensmittelkennzeichnung
sind Sie sicherer bei Green Claims und anderen Trendclaims, Nahrwertkennzeichnung,
Fillmengen- oder Herkunftsangaben

kennen Sie die rechtlichen Neuerungen und setzen diese fehlerfrei um

berticksichtigen Sie ALS-Stellungnahmen und aktuelle Urteile beim Erstellen und Priifen von
Etiketten

setzen Sie kreative Denkansatze in die Praxis um

sind alle Ihre offenen Fragen zu diesem Thema geklart

2 x monatlich vom
30. Juni 2022 bis zum 8. Dezember 2022

BEHR’S ... AKADEMIE



Vortrage

30. Juni 2022

Dr. Danja Domeier

Der oft steinige Weg zur richtigen Bezeichnung -

und wie man ihn bewaltigt

- Die Bezeichnung des Lebensmittels: Was ist das
eigentlich und welche Arten gibt es?

- Marken, Fantasiebezeichnungen & Co. sowie ihr
Verhaltnis zur Bezeichnung

- Bezeichnung & Bezeichnungsschutz: Vorsicht Falle!

- Ist die geschutzte geografische Angabe auch eine
Bezeichnung?

- Wie werden vegane und vegetarische Lebensmittel
bezeichnet?

- Die Bezeichnung und spezielle zusatzliche Angaben nach
Anhang VI und Anhang [l LMIV

- Die Bezeichnung und QUID

- Exkurs: Die Imitateregelung

- Was droht bei Verwendung der falschen Bezeichnung?

25. August 2022

Tobias Koppitz

Aromen richtig kennzeichnen

- Das Aromenrecht, die Welt der Aromen und der Aufbau
eines Aromas

- Rechtliche Rahmenbedingungen in Europa und
Deutschland

- Ubersicht EU-Aromenverordnung VO (EG) Nr. 1334,/2008

- Die rechtssichere Aromenkennzeichnung

- Besondere Anforderungen an die Verwendung der
Kennzeichnung ,natirlich®

- Weitere Besonderheiten und aktuelle Diskussionen

14. Juli 2022

Dr. Birgit Rehlender

Vegane und vegetarische Lebensmittel:

Was gibt es Neues bei den Leitsatzen?

- Fleischlose Kost: Nur etwas fiir Veganer und Vegetarier?

- Die Rolle der Flexitarier

- Wiinsche der Kundschaft versus Angebote im Handel

- Bezeichnungen und Aufmachungen: Nicht alle (iberzeugen
- Beanstandungen: Mit und ohne Leitsatze

08. September 2022

Bernd Kurzai

Fillmengenkennzeichnung, Stiickzahl & Co. unter

der Lupe

- Neuigkeiten bei der Fiillmengenkennzeichnung

- Novellierung der Fertigpackungsverordnung: Uberblick
Uber die neue Struktur der FPackV

- Uberblick behalten: LMIV, MessEG, FertigpackRL
76/211/EWG, FPackV & RFP - Systematik der
eichrechtlichen Vorgaben

- Erlauterung von Begrifflichkeiten: Vorverpackung &
Fertigpackung, Nettofiillmenge & Nennfllimenge

- Aktuelle Themen aus dem Vollzug: Stickzahlkennzeich-
nung bei unterverpackten Lebensmitteln

- Berechnung der Nettofiillmenge: Zahlen nicht verzehrbare
Bestandteile von Lebensmitteln zur Nettofiillmenge?

11. August 2022

Dr. Annette Rexroth

Fallstricke bei der Zutatenliste von A bis Z

- Allgemeine rechtliche Vorgaben fiir die Gestaltung lhrer
Zutatenliste

- Zutaten, die spezielle Hinweise auslosen

- Besonderheiten bei Ballaststoffen, Fetten, Mineralstoffen,
Vitaminen und Zuckern

- Das missen Sie beim Online-Handel beachten

- So vermeiden Sie irrefiihrende Angaben

22. September 2022

Dr. Andreas Reinhart

No goes bei Health-Claims

- Was ist vom zugelassenen Wortlaut noch umfasst?

- Welche Rolle spielt der erweckte Gesamteindruck?

- Wann ist ein Claim als ,allgemein, nichtspezifisch*
anzusehen?

- Was bedeutet materielle und visuelle Dimension des
,Beifligens“?

- Ist ein produktbezogener Wirksamkeitsnachweis
erforderlich?

- Was ist bei der Kombination von Stoffen mit und ohne
Claims zu beachten?




06. Oktober 2021

Dr. Stephanie Reinhart

Dos and don’ts bei Green Claims

- Was Sie generell Giber ,Green Claims® wissen sollten

- Vorsicht Irrefiihrung: Diese Grundsétze gelten fiir die
Werbung mit der Nachhaltigkeit

- So verwenden Sie Aussagen wie ,.klimaneutral“ & Co.
rechtssicher

- Was gilt bei der Auslobung von Verpackungen als
Jrecyclingfahig” oder ,,kompostierbar“?

- Eco-Score & Co.: Das mussen Sie bei der Verwendung
von Nachhaltigkeitslogos beachten

- Was sagt die Rechtsprechung?

17. November 2022

Christian Struck

Verpflichtende Nahrwertkennzeichnung richtig

umsetzen

- Grundkennzeichnung der ,,Big 7“ sowie Pflicht und Kiir
bei der Erweiterung und bei Abweichungen

- Wie sind die Nahrwertangaben zu deklarieren:
Berechnungen - Genauigkeit - Darstellungen - Toleranzen

- Wiederholungen von N&hrwertangaben: Was ist erlaubt
und was ist zu beachten?

- Portion/Verzehreinheit und Sternchenhinweise bei der
Nahrwertkennzeichnung richtig einsetzen

- In diesen Féllen kann auf die Nahrwertkennzeichnung
verzichtet werden

20. Oktober 2022

Dr. Lisa Feuerhake

Irrefiihrung vermeiden: Claims fiir Trendprodukte

wie Veggie Food, Bio-Produkte & Co. geschickt

formulieren

- Die neue Oko-Verordnung: Kennzeichnung und
Anforderungen an Bio-Lebensmittel

- Werbung mit Natirlichkeit: Tipps fir Formulierung und
Gestaltung

- Veggie-Produkte im Fokus: Zusammensetzung und
Kennzeichnung, Anwendungsbeispiele

- Nachhaltigkeit und Klimaneutralitat in der
Produktwerbung

01. Dezember 2022

Dr. Petra Alina Unland

Fragen rund um den Nutri-Score inklusive

ausfiihrlichem Berechnungsteil

- Wo steht der Nutri-Score international, aktueller Stand

- Umgang eines internationalen Markenartikler mit dem
Nutri-Score

- Definition der vier Lebensmittelgruppen fiir die
differenzierte Nutri-Score-Berechnung

- Berechnung des Scores aus N- und P-Punkten

- Sonderregeln und praktische Beispiele

- Berechnung der Frucht-, Gemiise-, Hiilsenfrucht-,
Nuss- und Ol-Gruppe

- Excel-Tabelle zur Berechnung des Scores

- Steckbriefe zur Berechnung der weiteren
Lebensmittelgruppen

- Ausblick

03. November 2022

Dr. Tobias Teufer

Vorgaben zur Herkunftskennzeichnung sicher

anwenden

- Wichtige Inhalte des EU-Leitfadens zu Art. 26 Abs. 3 LMIV

- Welche Ausnahmebereiche gibt es, wie sind diese
definiert?

- Welche Claims I6sen die Kennzeichnungspflicht aus?

- Einstufung ,,Priméare Zutat“: So gehen Sie mit
Zweifelsfallen um

- Optionen fiir die Umsetzung der Kennzeichnung

- Diskussion der Erfahrungen aus der Praxis

- Ein Blick nach vorne: Wohin geht die Reise?

08. Dezember 2022

Leonie Evans

Rechtssichere Kennzeichnung mehrsprachiger

Etiketten

- Losungen bei Platzproblemen

- Verbraucherversténdnis bei Pflichtangaben und Werbung

- Beurteilung fremdsprachiger Angaben in Deutschland

- Umgang mit unterschiedlichen Traditionen und
Gepflogenheiten

- Aktuelle Auffassung der Uberwachung und Gerichte

- Freiwillige Nahrwertkennzeichnungsmodelle:
Nutri-Score®, schwedisches Keyhole, finnisches
Herzsymbol, italienisches Batteriemodell, britische Ampel
kombinierbar?




Programm

Online-Serie Lebensmittelkennzeichnung spezial
Vortréage als Gesamtpaket oder einzeln buchbar
08:55 Online Check-in

09:00 Vortrag inklusive 30 min offene Fragerunde

10:30 Ende der Session

Mit der Online-Seminar-Reihe ,Lebensmittelkenn-
zeichnung spezial® erhdhen Sie zweimal im Monat
in je 90 Minuten bequem von lhrem Arbeitsplatz aus
Ihre Sicherheit auf einem Spezialgebiet der Lebens-
mittelkennzeichnung.

Ob Green Claims oder andere Trendclaims, Nahrwert-
kennzeichnung, Fillmengen- oder Herkunftsangaben.
Nach jeder einzelnen Session kennen Sie die relevan-
ten rechtlichen Neuerungen sowie aktuelle Urteile
und setzen diese fehlerfrei um.

Jeder einzelne Online-Seminartermin beinhaltet von
Experten prasentierte spezielle Themen zur Lebens-
mittelkennzeichnung.

Die hohe Aktualitat, die prazise Auswahl der Themen
und die einfache und verstandliche Darstellung schafft
Klarheit und Entscheidungssicherheit flr Ihre Praxis.

Lassen Sie sich von unseren Experten in nur 90
Minuten zweimal im Monat auf den neuesten Stand
bringen und mit den wesentlichen Entwicklungen
vertraut machen. So kennzeichnen Sie rechtssicher.

Nachweis fir lhre

Sl Qualifikation im
Lebensn:;:;sl::::z‘;ichnung Lebensm ittel rECht
spezial Sie als Teilnehmer erhalten

Martina Mustermann

das Zertifikat, welches Sie bei
Prifungen als Qualifikations-
nachweis vorlegen kdnnen.

lo Veggio Food, Bio-Produkte & Co. geschickt formulioren
Die neuen Vorgaben bei der
primérer Zutate

Die wichtigsten Fragen aus dem Fragenkatalog
2ur Berechnung des Nutri-Scores Ihrer Produkte
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Teilnehmer
Leiter und Mitarbeiter QS, QM, F&E der Lebensmittelindus-

trie und des Handels, Mitarbeiter von Dienstleistungslabo-
ratorien, Untersuchungsamtern und Consultingbiros, die
sich mit Lebensmittelkennzeichnungsfragen beschéftigen.

Ansprechpartnerin:
Caroline Kaul

Telefon: 040 - 227 008 62
Fax: 040-2201091

E-Mail: akademie@behrs.de

Zeit:

Vom 30. Juni 2022 bis zum 8. Dezember 2022

12 Sessions 2 x monatlich in der Zeit von 9.00 bis
10.30 Uhr. Programmaénderungen sind vorbehalten.

Seminargebihr:

Gesamtpaket € 2.598,- zzgl. MwsSt.
(entspricht € 216,50 pro Vortrag).
Einzelvortrag je € 329,- zzgl. MwsSt.

Anmeldeschluss

Fir das kostenglinstige Gesamtpaket 23. Juni 2022.
Bei Einzelbuchung zu bestimmten Themenbldcken
spatestens eine Woche vor dem Veranstaltungstermin.

Behr’s Online-Seminare: lhre Vorteile

Aktuelle Themen auf den Punkt gebracht
Interaktive Seminarveranstaltung mit der
Mdglichkeit, individuelle Fragen live zu stellen
Ihre individuellen Fragen kénnen vorab per E-Mail
eingereicht werden: akademie@behrs.de

Veranstaltung wird aufgezeichnet und kann zu
einem spateren Zeitpunkt angesehen werden
Charts zum Download

Keine Reisezeit, keine Hotelkosten

Eine Software-Installation ist nicht notig

(zu nutzende Browser: Google Chrome, Safari
Windows Edge oder Firefox)

y g Behr’s Akademie ist fiir den Geltungs-
bereich Akademie, Weiterbildung,
E-Learning, Seminare und Konferenzen
zertifiziert nach 1ISO 9001:2015.
N 1S0 9001

www.tuev-sued.de/ms-zert



Ja, ich melde mich an zur Online-Seminar-Serie Lebensmittelkennzeichnung spezial vom 30. Juni 2022 bis zum
8. Dezember 2022 zu den in diesem Prospekt genannten Bedingungen fir € 2.598,- je Teilnehmer, zzgl. MwSt.

Ich melde mich zu den folgenden Einzelvortragen an:

30.06.2022 Dr. Danja Domeier: Der oft steinige Weg zur richtigen Bezeichnung -
und wie man ihn bewaltigt fir € 329,- zzgl. MwSt.
14.07.2022 Dr. Birgit Rehlender: Vegane und vegetarische Lebensmittel: Was gibt es Neues bei den Leitsadtzen?
fur € 329,- zzgl. MwSt.
11.08.2022 Dr. Annette Rexroth: Fallstricke bei der Zutatenliste von A bis Z fiir € 329,- zzgl. MwSt.
25.08.2022 Tobias Koppitz: Aromen richtig kennzeichnen fiir € 329,- zzgl. MwSt.
08.09.2022 Bernd Kurzai: Fiillmengenkennzeichnung, Stiickzahl & Co. unter der Lupe fiir € 329,- zzgl. MwSt.
22.09.2022 Dr. Andreas Reinhart: No goes bei Health-Claims fiir € 329,- zzgl. MwSt.
06.10.2022 Dr. Stephanie Reinhart: Dos and don’ts bei Green Claims fir € 329,- zzgl. MwSt.
20.10.2022 Dr. Lisa Feuerhake: Irreflihrung vermeiden: Claims fir Trendprodukte wie Veggie Food, Bio-Produkte &
Co. geschickt formulieren fir € 329,- zzgl. MwSt.
03.11.2022 Dr. Tobias Teufer: Vorgaben zur Herkunftskennzeichnung sicher anwenden fir € 329,- zzgl. MwSt.
17.11.2022 Christian Struck: Verpflichtende Nahrwertkennzeichnung richtig umsetzen fiir € 329,- zzgl. MwSt.
01.12.2022 Dr. Petra Alina Unland: Fragen rund um den Nutri-Score inklusive ausfiihrlichem Berechnungsteil
fur € 329,- zzgl. MwSt.
08.12.2022 Leonie Evans: Rechtssichere Kennzeichnung mehrsprachiger Etiketten fiir € 329,- zzgl. MwSt.
Anmeldung
Name des Seminarteilnehmers
Firma
Fax 040-2201091 Branche
Telefon 040-2270080
E-Mail akademie@behrs.de

Internet www.behrs.de /7452

Funktion/Position

Stornierung:

Wir erkennen grundsatzlich nur schriftliche Abmeldungen an. Bei Stornierungen

StraBe/Nr.

wird eine Bearbeitungsgebiihr von 10% der Seminargebiihr in Rechnung gestellt. Fiir
Stornierungen des Gesamtpaketes ab dem 16.06.2022 bzw. bei Einzelbuchungen

jeweils 2 Wochen vor dem Seminartermin wird eine Bearbeitungsgebiihr von 30% der
Seminargebiihr erhoben. Ab 7 Tage vor Seminarbeginn und bei Nichtteilnahme ohne

PLZ/Ort

vorherige Abmeldung wird die gesamte Seminargebiihr féllig. Alle Gebiihren verste-
hen sich zzgl. Mehrwertsteuer. Selbstverstandlich ist die Teilnahme Ubertragbar.

Es gelten unsere Allgemeinen Geschéftsbedingungen, siehe www.behrs.de /agb.

Telefon

Informationen zum Widerrufsrecht finden Sie unter www.behrs.de /widerruf, zum
Datenschutz unter www.behrs.de /datenschutz.

Fax

BEHR’S...AKADEMIE

Behr’s GmbH

E-Mail

AverhoffstraBe 10 - 22085 Hamburg
Telefon: 040-227 0080 - Fax: 040-2201091

E-Mail: akademie@behrs.de - www.behrs-akademie.de

Datum Unterschrift S 7452-3-01-2



Ilhre Referenten

Dr. Danja Domeier Rechtsanwaltin, berat und vertritt in
ihrer in Starnberg ansassigen Kanzlei domeierlegal national
und international tatige Unternehmen im Lebensmittel-,
Verbrauchsgliter- sowie im allgemeinen Wettbewerbsrecht.
Engagement in Verbénden, u.a. Mitglied im Rechtsaus-
schuss des Lebensmittelverband Deutschland. Sie ist
Herausgeberin und Autorin zahlreicher lebensmittelrecht-
licher Standardwerke und referiert regelméBig zu Themen
des Lebensmittelrechts.

Leonie Evans Rechtsanwaltin in der Kanzlei Meisterernst
Rechtsanwalte, Miinchen. Beratung von nationalen und
internationalen Unternehmen in sdmtlichen Fragen des
deutschen und européischen Lebensmittel- und Futter-
mittelrechts sowie im gewerblichen Rechtsschutz und
Wettbewerbsrecht. Managing Editor des European Food
and Feed Law Review (EFFL). Autorin von deutsch- und
englischsprachigen Fachpublikationen sowie Referentin im
In- und Ausland.

Dr. Lisa Feuerhake Rechtsanwaltin in der Kanzlei ZENK
Rechtsanwalte in Hamburg, berat Unternehmen der
Lebensmittel-, Kosmetik-, sowie der Pharmabranche.
Spezialisiert auf Fragen der Kennzeichnung und
Zusammensetzung, heilmittelwerberechtliche Beratung und
regulatorische Aspekte zu Lebensmitteln fir spezielle Ver-
brauchergruppen, Nahrungserganzungsmitteln und Novel
Food. Sie ist Mitautorin des Lebensmittelrechtshandbuchs
(Hrsg. Streinz/Kraus, Beck-Verlag) und hélt regelméaBig
Vortrage zu aktuellen Aspekten des Lebensmittelrechts.

Tobias Koppitz Rechtsanwalt und geschéftsfiihrendes Vor-
standsmitglied im Deutschen Verband der Aromenindustrie
sowie im Deutschen Verband der Riechstoff- Hersteller.
Diverse Mitgliedschaften auf nationaler, européischer

und internationaler Ebene, u.a. im Lebensmittelverband
Deutschland, der BVE und EFFA.

Bernd Kurzai Rechtsanwalt bei der Wirtschaftsvereini-
gung GroB- und AuBenhandel Hamburg e.V. Studium der
Rechtswissenschaften an den Universitaten Passau und
Toulouse; berét seit vielen Jahren zu allen Fragen des
Lebensmittelrechts. Er ist Mitglied des Rechtsauschusses
beim Lebensmittelverband Deutschland und Mitglied der
Wissenschaftlichen Gesellschaft fiir Lebensmittelrecht.
RegelméBige Veroffentlichungen und Referententétigkeit zu
aktuellen lebensmittelrechtlichen Fragen.

Dr. Birgit Rehlender staatl. gepriifte Lebensmittel-
chemikerin; von 1988 - 2020 Wissenschaftliche
Mitarbeiterin der Stiftung Warentest: Projektleiterin fir
Lebensmitteluntersuchungen (Tests nahezu aller Lebens-
mittelgruppen, Schwerpunktthemen: alle Getrénke-
kategorien, Fette/Ole, Honig), seit 1999 Mitglied der

Deutschen Lebensmittelbuch-Kommission (DLMBK),

seit 2009 Vorsitzende der DLMBK.

Dr. Andreas Reinhart Rechtsanwalt und Partner der
REINHART Rechtsanwalte mbB, Miinchen. Lehrbeauf-
tragter flr Lebensmittelrecht an der TU Miinchen und
der Universitat Salzburg, berat und vertritt Mandanten
aus der Lebensmittel-, Kosmetik- und Pharmaindustrie
zu produktspezifischen und wettbewerbsrechtlichen Fra-
gestellungen von der Produktentwicklung, liber Vertrieb
und Vermarktung, bis hin zur Verteidigung des Produkts
gegeniber Behorden und vor Gericht, viele Zeitschriften-
publikationen und Herausgeber zahlreicher Fachbiicher
sowie Referent auf verschiedenen Kosmetik- und Lebens-
mittelrechtsfachtagungen.

Dr. Stephanie Reinhart Rechtsanwaltin und Partnerin
der Kanzlei REINHART Rechtsanwalte mbB, Miinchen,
beréat in- und ausléndische Unternehmen umfassend im
Lebensmittel-, Futtermittel- und Kosmetikrecht sowie

in angrenzenden Rechtsgebieten. Schwerpunkte der
Beratungstétigkeit sind insbesondere Abgrenzungsfragen,
Fragen der Kennzeichnung und Werbung sowie Auseinan-
dersetzungen mit Wettbewerbern und Behdrden.

Dr. Annette Rexroth Diplom-Chemikerin und staatl.
gepr. Lebensmittelchemikerin, seit 2000 Referentin fir
Kontaminanten und Riickstande beim BMEL, vertritt
Deutschland im Sténdigen Ausschuss der EU fir
neuartige Lebensmittel und toxikologische

Sicherheit in der Lebensmittelkette, Mitglied im
Redaktionsbeirat der BZE-Zeitschrift ,Erndhrung im
Fokus“ und Lehrbeauftragte fir Lebensmittelrecht

und Futtermittelrecht an der Rheinischen Friedrich-
Wilhelms-Universitat Bonn.

Christian Struck Lebensmittelchemiker, Fachbereichs-
leiter flir den Bereich Lebensmittel am Chemischen und
Veterindruntersuchungsamt Minsterland Emscher Lippe
(CVUA-MEL), Vorsitzender des Arbeitskreises Lebens-
mittelchemischer Sachverstandiger der Lander und des
BVL (ALS).

Dr. Tobias Teufer Rechtsanwalt, Partner von KROHN
Rechtsanwalte, Hamburg. Tatigkeitsschwerpunkt: Lebens-
mittelrecht und angrenzende Gebiete. Berat national und
international tatige Unternehmen sowie Verbande aus
den Branchen Lebensmittel, Futtermittel, Kosmetik und
Arzneimittel in allen Fragen rund um die Entwicklung,
Kennzeichnung und Bewerbung lhrer Erzeugnisse.

Dr. Petra Alina Unland Staatlich geprufte Lebensmittel-
chemikerin, promoviert zum Dr. jur. am Lehrstuhl fir
Offentliches Recht, Vélker- und Europarecht in Bayreuth.
Abteilungsleiterin fiir internationales Lebensmittelrecht
bei der Dr. August Oetker Nahrungsmittel KG in Bielefeld.
Vorsitzende des lebensmittelrechtlichen Ausschusses der
Arbeitsgemeinschaft Getreideforschung, Vizevorsitzende
des lebensmittelmittelrechtlichen Lenkungsausschusses
des BDSI, Mitglied des Rechtsauschusses des Lebensmit-
telverband Deutschland, Dozentin fiir die lebensmittel-
rechtliche Vorlesung an der Uni Hohenheim und Mitver-
fasserin vieler Kommentare zum Lebensmittelrecht.
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