DIE AKADEMIE
FRESENIUS Where Experts Meet!

5. Akademie Fresenius-Fachtagung

Nahrungserganzungsmittel

26. und 27. September 2019
in Wiesbaden

Die Themen

Regulatorischer Rahmen

+ Neues aus Brissel: Was missen Sie wissen?

- Titandioxid: Bewertung und Sicherheit

+ Neues aus der Schweiz: Hochstmengen
und die neue Revision

« Planung, Durchfiihrung und Grenzen von
Studien zur Wirksamkeit

- Novel Food: Aufgaben der nationalen
Behorden und Tipps flir Antrage

Qualitat und Wissenschaft

«  Aus der Wissenschaft: Probiotika und
Nahrstoffllicken im Alter

« IFS, FSSC & Co.: Besonderheiten der lhr Expertenteam
QM-Standards fiir NEM-Hersteller

+  QS-Herausforderungen in der Praxis: Aller- Dr. Evelyn Breitweg-Lehmann Bundesamt fiir Verbraucherschutz und
genmanagement und Halalproduktion Lebensmittelsicherheit (BVL) | Prof. Dr. Manfred Eggersdorfer University

Medical Center Groningen | Prof. Dr. Moritz Hagenmeyer KROHN Rechts-
anwalte | Prof. Dr. Andreas Hahn Leibniz Universitdt Hannover |

Dr. Stephan Heck Catalent Pharma Solutions | Benjamin Hiller Meister-
ernst Rechtsanwilte | Dr. Karola Krell Zbinden Rechtsanwaltin |

Bewerbung und Vertrieb

»  Ausder Produktentwicklung: Was gibt es
Neues? Trendprodukt oder Langzeit-

?
Zrkotdullitk;)nzstpt. h dK ich Prof. Dr. Dr. Alfonso Lampen Bundesinstitut fir Risikobewertung (BfR) |
’ uetle Rechtsprechung und fiennzeich- Birgit Lehner LB-Consulting | Dr. Christiane Lerch Chemisches und
nungsfragen

Veterinaruntersuchungsamt Stuttgart | Ebba Loeck Queisser Pharma |

+  Update zu den Vorgaben im V dhandel
pdate zu den Torgaben im Fersandhande Peter Loosen Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde (BLL) |

Beanstandungen und Sanktionen Andreas Meisterernst Meisterernst Rechtsanwilte | Dr. Anne-Marie Orth
+  Beanstandungen: Ein aktueller Bericht RDA Scientific Consultants | Antje PreuBker Bund fiir Lebensmittelrecht
- Wann, wie und wo Sie die Offentlichkeit und Lebensmittelkunde (BLL) | Sonja Schulz ZENK Rechtsanwilte |
informieren miissen Prof. Dr. Andreas Schwiertz MVZ Institut fir Mikrodkologie
Diskutieren Sie mit fiihrenden
INSTITUT
Experten aus der Branche! FRESENIUS

Ihre personliche Referenteneinladung mit 10% Rabatt



Das Programm

Get-Together am Mittwoch,
25. September 2019

Reisen Sie schon am Mittwoch an? Dann schauen Sie
doch um 20.00 Uhr in der Hotelbar vorbei und kniipfen
Sie erste Kontakte zu Teilnehmern und Referenten.

B8 Donnerstag, 26. September 2019

8.30 BegriiBungskaffee und Ausgabe der Unterlagen

9.00 BegriiBung durch die Akademie Fresenius und
die Tagungsleiter

Ebba Loeck, Queisser Pharma

Andreas Meisterernst, Meisterernst Rechtsanwalte

Regulatorischer Rahmen

9.10 Update Briissel

Peter Loosen, Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebens-
mittelkunde (BLL)

9.40 Titandioxid und andere Nanomaterialien in
NEM - aktuelle Aspekte zur Lebensmittelsicherheit

Prof. Dr. Dr. Alfonso Lampen, Bundesinstitut fiir Risiko-
bewertung (BfR)

10.10 Neue Hochstmengen fiir Vitamine, Mineralstof-
fe und sonstige Stoffe — die Schweiz bleibt eine Insel

+ Nahrungsergdnzungsmittel im Schweizer Recht

+ Revision — neue Hochstmengen

+ Cassis de Dijon oder Handelshemmnis mit der EU?

Dr. Karola Krell Zbinden, Rechtsanwaltin

10.40 Fragen und Antworten
10.50 Kaffeepause

11.20 Novel Food - Aufgaben der nationalen Behérden

+ Konsultationsverfahren
+ Traditionelle Lebensmittel
* Erste Erfahrungen

Dr. Evelyn Breitweg-Lehmann, Bundesamt fiir Verbrau-
cherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL)

11.50 Antrage nach der neuen Novel Food Verord-
nung - aber wie?

- Ubersicht liber die verschiedenen Verfahren

« Zeitliche Abldufe und Deadlines

» Das e-submission Portal

+ Tipps & Tricks aus der Praxis

Dr. Anne-Marie Orth, RDA Scientific Consultants

12.20 Humanstudien mit Nahrungserganzungs-
mitteln - Anforderungen, Méglichkeiten und Grenzen

« Studienplanung, -durchfiihrung und -auswertung
« Perspektive der EFSA
+ Realistische und unrealistische Studienziele

Prof. Dr. Andreas Hahn, Leibniz Universitat Hannover

12.50 Fragen und Antworten
13.15 Gemeinsames Mittagessen

Qualitat und Wissenschaft

14.30 Probiotika - die geschmackvollen Gesundheits-
schiitzer?

» Was sind Probiotika?

« Warum sind sie in aller Munde?
- Was sagt die Studienlage?

« Wohin geht es in Zukunft?

Prof. Dr. Andreas Schwiertz, MVZ Institut fir Mikrooko-
logie

15.00 Nahrungserganzungsmittel und Nahrstoffver-
sorgungsliicke - Was sagt die Wissenschaft?

« Erndhrung, Gesundheit, Lebenserwartung
« Nahrstoffliicken und Rolle von Supplementen
+ Gesundes Altern ist eine realistische Zielsetzung

Prof. Dr. Manfred Eggersdorfer, University Medical
Center Groningen

15.30 Fragen und Antworten
15.45 Kaffeepause

16.15 QM-Standards und Normen: Welche Anforde-
rungen stellen NEM-Hersteller vor besondere Heraus-
forderungen?

+ Unterschiede und Gemeinsamkeiten der relevantesten
QM-Standards und Normen im Nahrungserganzungs-
mittel-Bereich

- Herausforderungen in der Praxis

- Vorbereitung auf das Zertifizierungsaudit und dessen
Ablauf

Birgit Lehner, LB-Consulting

Informationen auch online unter:
www.akademie-fresenius.de/2660
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16.45 Allergene - (k)ein Thema fiir Nahrungsergéan-
zungsmittel?

+ Allergenkennzeichnung: Rechtliche Vorgaben

- Kennzeichnung unbeabsichtigter Allergeneintrage

+ Grundlagen des Allergenmanagements

Antje PreuB3ker, Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebens-
mittelkunde (BLL)

17.15 Halalproduktion und Halal-Zertifizierung -
Anforderungen und Méglichkeiten

- Umsetzung in der Praxis

- Definitionen, Marktbedeutung

- Praxisbeispiele

+ Analytische Nachweismdglichkeiten

Dr. Stephan Heck, Catalent Pharma Solutions

17.45 Diskussion und Zusammenfassung

18.45 Abfahrt zur gemeinsamen Abendveranstaltung

Zum Abschluss des ersten Veranstaltungstages laden wir
Sie herzlich in die Kupferbergterrassen in Mainz ein. Nach
einer Fiihrung durch die Sektkellerei, treffen wir uns zu
einem gemeinsamen Abendessen. Kommen Sie mit und
lassen Sie sich tiberraschen. Wir freuen uns auf Sie!

B Freitag, 27. September 2019

Bewerbung und Vertrieb

9.00

+ Aktuelle Beispiele von Nahrungsergdnzungsmitteln
im Off- und Online-Markt

« ,Uber“-mutige Trendprodukte versus langerfristige
Produktkonzepte

Ebba Loeck

Innovative Produktkonzepte im Markt

9.30 Aktuelle Rechtsprechung zu Nahrungsergan-
zungsmitteln

+ Abgrenzung: Nahrungsergdnzung / Arznei / Medizin-
produkt

+ Zusammensetzung: Melatonin / Cannabis

+ Werbung: Gesundheit / Wirkung / Influencer

+ Mehrwertsteuersatz: 7%/ 19%

Prof. Dr. Moritz Hagenmeyer, KROHN Rechtsanwilte

10.00 Aktuelle Kennzeichnungsfragen aus der Praxis
Sonja Schulz, ZENK Rechtsanwalte

10.30 Fragen und Antworten
10.45 Kaffeepause

11.15 Update Fernabsatz

- Einschlagige Rechtsprechung
+ Neue Sanktionsvorschriften
« Uberblick liber aktuelle weitere Anforderungen

Benjamin Hiller, Meisterernst Rechtsanwalte

Beanstandungen und
Sanktionen

11.45 Aktuelle Themen aus Sicht der Uberwachung -
Beanstandungen 2018 - 2019

+ ,Hypes” (CBD-Produkte)
+ ,Dauerbrenner” (Aufmachung gesundheitsbezogener
Angaben)

Dr. Christiane Lerch, Chemisches und Veterinaruntersu-
chungsamt Stuttgart

12.15 Information der Offentlichkeit

« Vorgehen des Bundesverfassungsgerichts
« Erste Rechtsprechung
- Offene Fragen

Andreas Meisterernst

12.45 Abschlussdiskussion und Zusammenfassung
der Ergebnisse

13.30 Ende der Veranstaltung und Mittagsimbiss



Ihr Expertenteam

Dr. Evelyn Breitweg-Lehmann ist seit
2007 Leiterin des
Referats Grundsatz-
angelegenheiten;
Lebensmittel des
Bundesamtes fir
Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (BVL). Zuvor war
sie unter anderem als Referentin im
Aufbaustab in der Bundesanstalt fiir
Verbraucherschutz und Lebensmittel-
sicherheit tatig.

Prof. Dr. Manfred Eggersdorfer hat den
Lehrstuhl fur Healthy
Ageing am University
Medical Center
Groningen inne und ist
an diversen Forschungs-
programmen beteiligt.
Seine wissenschaftliche Arbeit konzent-
riert sich auf die Rolle von Nahrstoffen
fir Gesundheit, Vitalitat und Wohlbefin-
den.

Prof. Dr. Moritz Hagenmeyer ist Partner
der Sozietat KROHN
Rechtsanwadlte und
Lehrbeauftragter fur
Lebensmittelrecht.

Prof. Dr. Andreas Hahn ist Erndhrungs-
und Lebensmittelwis-
senschaftler. Sein
Arbeitsschwerpunkt ist
die Untersuchung und
erndhrungsphysiologi-

: sche Bewertung von
Mikronahrstoffen und anderen physio-
logisch bedeutsamen Lebensmittelbe-
standteilen.

Dr. Stephan Heck ist Bereichsleiter
Quialitat der Catalent Pharma Solutions,
dem groBten Softgelkapsel-Hersteller
der Welt.

Benjamin Hiller ist Rechtsanwalt und
Fachanwalt fur
gewerblichen
Rechtsschutzin der
Kanzlei Meisterernst
Rechtsanwilte in
Mdinchen. Er berat und
vertritt Mandanten auBergerichtlich wie
auch vor Gerichten und Behdrden zu
allen zivil-, verwaltungs- und strafrechtli-
chen Fragestellungen des Lebensmittel-
rechts.

Dr. Karola Krell Zbinden ist Rechtsan-
waltin in Bern. Sie berat
Unternehmer aus allen
Lebensmittel- und
verwandten Konsumgui-
terbranchen in Fragen
zu Herstellung,
Vermarktung und Vertrieb der Produkte.
AuBerdem fiihrt sie vier Industrieverban-
de, darunter eine Fachgruppe im Bereich
Nahrungserganzungsmittel.

Prof. Dr. Dr. Alfonso Lampen ist Leiter
der Abteilung
Lebensmittelsicherheit
am Bundesinstitut fur
Risikobewertung (BfR)
in Berlin und auBerplan-
maBiger Professor an
der Stiftung Tierdrztliche Hochschule
Hannover.

Birgit Lehner ist selbststandige
Unternehmensberaterin
flr die Pharma- und
Lebensmittelbranche
flr HACCP, HARPC,
cGMP, IFS, FSSC, BRC,
GMP und diverse
andere Lebensmittelsicherheitsstan-
dards. Sie war mehrere Jahre im
Qualitdtsmanagement der Pharma- und
Nahrungserganzungsmittel-Branche
tatig.

Dr. Christiane Lerch ist seit 1990 in der
amtlichen Lebensmit-
telliberwachung tatig.
Seit 2006 ist sie am
Chemischen und
Veterindruntersu-

. chungsamt (CVUA)
Stuttgart fur die Untersuchung und
Beurteilung von Nahrungserganzungs-
mitteln zustandig.

Ebba Loeck ist Wissenschaftliche
Direktorin bei Queisser
Pharma. Sie beschaftigt
sich seit 1991 mit der
Produktentwicklung,
Zulassung und Vermark-
tung von Nahrungser-
ganzungsmitteln, Medizinprodukten
und OTC-Arzneimitteln unter Ber{icksich-
tigung der spezifischen rechtlichen
Vorgaben in Deutschland - aber auch in
EU- und Nicht-EU-Léndern.

Peter Loosen ist Rechtsanwalt und seit
2007 Geschaftsfuhrer
des Bundes fiir Lebens-
mittelrecht und Lebens-
mittelkunde (BLL),
dessen Brisseler Biiro er
zudem leitet. Neben der
Beratung und Interessensvertretung von
Mitgliedsunternehmen liegt sein
Tatigkeitsschwerpunkt auf der Beglei-
tung lebensmittelrechtlicher Regelungs-
vorhaben auf nationaler und europai-
scher Ebene.

Andreas Meisterernst ist Rechtsanwalt,
Fachanwalt fur
Verwaltungsrecht und
. Partner der Kanzlei

i Meisterernst Rechtsan-

g walte in Miinchen. Er ist
N ‘ Lehrbeauftragter fur
Lebensmittelrecht an der Technischen
Universitat Miinchen und Autor sowie
Herausgeber zahlreicher lebensmittel-
und pharmarechtlicher Fachpublikatio-
nen.

Dr. Anne-Marie Orth ist staatlich
gepriifte Lebensmittel-
chemikerin und forschte
zum Thema Aromastof-

Y L fe. Seit 2014 ist sie
f @/, Consultant bei der RDA
e 4 Scientific Consultants in

Minchen. lhr Schwerpunkt ist die

Beratung von nationalen und internatio-

nalen Unternehmen bei wissenschaft-

lichen und lebensmittelrechtlichen

Fragestellungen.

Antje Preuf3ker ist in der wissenschaft-
lichen Leitung des
Bundes fiir Lebensmit-
telrecht und Lebensmit-
telkunde (BLL) tatig und
betreut dort den
Arbeitskreis Nahrungs-
ergdanzungsmittel (AK NEM). Im AK NEM
haben sich tiber 50 Hersteller von
Nahrungserganzungsmitteln, Rohwaren-
hersteller sowie Berater zusammenge-
schlossen.

Sonja Schulz, LL.M., ist Partnerin bei
ZENK Rechtsanwalte. Sie
berat Lebensmittelun-
ternehmen umfassend
bei der Produktgestal-
tung und -vermarktung.
Hierzu gehdren
insbesondere Fragen der Verkehrsfahig-
keit, Kennzeichnung und Bewerbung.
Auflerdem vertritt sie Unternehmen in
Auseinandersetzungen mit Wettbewer-
bern, NGOs und Behorden.

Prof. Dr. Andreas Schwiertz ist
Mikrobiologe am MVZ
Institut flir Mikrokolo-
gie und beschéftigt sich
seit den 90er Jahren mit
dem Thema Mikrobiota
und Probiotika. Er lehrt
an der Justus-Liebig-Universitdt Giessen
u.a. zu probiotischen Lebensmitteln.




Wissenswertes

Wen treffen Sie auf
dieser Tagung?

Fiihrungskrafte und verantwortliche
Personen folgender Branchen:

Herstellung von Lebensmitteln,
Nahrungserganzungsmitteln,
Functional Food, Nutrazeutika,
didtetischen Lebensmitteln,
Lebensmittelinhalts- und
Lebensmittelzusatzstoffen

Pharmazeutische Industrie

Lebensmittelhandel

aus den Bereichen:

Lebensmittelrecht

Regulatory Affairs

Marketing und Vertrieb

Business Development

Produktentwicklung und
Produktmanagement

Qualitdtsmanagement

Fachausstellung

Auf unserer Tagung konnen Sie lhr
Unternehmen im Rahmen einer
Fachausstellung prasentieren.
Personlich und zielgruppengenau
stellen Sie Ihre Produkte und Dienst-
leistungen vor. Gerne informieren
wir Sie unverbindlich Giber die ver-
schiedenen Méglichkeiten - von der
Auslage von Produktinformationen
bis hin zum Ausstellungsstand.
Fordern Sie mit der beigefligten
Fax-Antwort Informationsunterlagen
an. Oder rufen Sie uns an. Gerne
beraten wir Sie personlich:

Dominique Perry
Telefon: +49 231 75896-64
dperry@akademie-fresenius.de

’(9 Fresduns

ZERTIFIKAT

TEILNAHME-

Monika Mustermann

Teilnahmezertifikat

Alle Teilnehmer erhalten ein Zertifikat,
das die Teilnahme an der Fachtagung be-
scheinigt.

Haben Sie noch Fragen?

Inhalt und Konzeption

Sophie Ullerich

Telefon +49 231 75896-78
sullerich@akademie-fresenius.de

Der Veranstalter

Seit 25 Jahren ist die Akademie
Fresenius lhr Partner fir praxisnahe
und tagesaktuelle Weiterbildung
rund um Sicherheit und Qualitat von
Lebensmitteln, Konsumgutern und
chemischen Erzeugnissen entlang
der gesamten Produktionskette.
Internationale Tagungen gehdren
dabei genauso zum Portfolio wie
nationale Branchentreffen, praxis-
orientierte Intensiv-Seminare und
Schulungen in kleinen Arbeitsgrup-
pen.

Unsere Veranstaltungsformate
fordern den Austausch der Teilneh-
mer untereinander und bieten eine
perfekte Plattform zur Begegnung
von Industrie, Wissenschaft, Be-
hérden und Beratung. Exzellenter
Service inklusive. Das breitgefacher-
te Weiterbildungsangebot tragt

so dazu bei, dass unsere Kunden
wettbewerbsfahig bleiben in allen
Fragen zu Qualitatssicherung, Risiko-
bewertung, Recht, Produktion und
Technik.

Die Akademie Fresenius ist ein
Gemeinschaftsunternehmen von
Cognos, einer der grof3ten privaten
und unabhéngigen Bildungsgrup-
pen in Deutschland, und SGS Institut
Fresenius, einem der bedeutendsten
deutschen Anbieter fiir chemische
Laboranalytik.

Alle aktuellen Veranstaltungen
finden Sie unter
www.akademie-fresenius.de

Organisation und Teilnehmermanagement

Analisa Mills
Telefon +49 231 75896-77
amills@akademie-fresenius.de



Anmeldung

per Internet www.akademie-fresenius.de/2660

per E-Mail  anmeldung@akademie-fresenius.de
per Fax +49 231 75896-53
Teilnahme

Q Ich nehme teil an der 5. Akademie Fresenius-Fachtagung
»Nahrungserganzungsmittel”, am 26. und 27. September
2019 in Wiesbaden zu € 1.895,- zzgl. MwSt.

Q Ich bin ein Vertreter einer Behorde oder einer 6ffentlichen
Hochschule und nehme zum Sonderpreis von € 795,- zzgl.
MwsSt. teil (bitte Nachweis beifligen).

Der Sonderpreis ist nicht mit anderen Rabatten kombinierbar.

Q Ich nehme auch an der Abendveranstaltung
am 26. September 2019 teil (im Preis inbegriffen).

lhre Kundennummer (falls bekannt)

Titel / Vorname / Name

Funktion

Abteilung

Telefon / Fax

E-Mail

Firma (vollstandiger Firmenname inklusive Rechtsform)

StraBe / Nummer bzw. Postfach / Gebdudenummer

PLZ/Ort/Land

lhre Bestellnummer / Kostenstelle (falls erforderlich)

Ihre Umsatzsteueridentifikationsnummer (bei Anmeldungen aus dem EU-Ausland)

Datum Unterschrift

Rechnungsanschrift (falls abweichend)

Veranstaltungsort

Dorint Pallas Wiesbaden

Auguste-Viktoria-Str. 15, 65185 Wiesbaden

Telefon: +49 611 3306-0

info.wiesbaden@dorint.com, www.hotel-wiesbaden.dorint.com

(o)

DIE AKADEMIE
FRESENIUS

Hotline +49 231 75896-50
Die Akademie Fresenius GmbH
Alter Hellweg 46, 44379 Dortmund

Veranstaltungsdokumentation

Ich kann leider nicht teilnehmen. Bitte senden Sie mir die
ausfihrliche Dokumentation fiir € 295,- zzgl. MwSt.

Fachausstellung

O Bitte informieren Sie mich Gber Méglichkeiten
der Fachausstellung und Produktinformation.

Preis und Leistungen

Im Preis enthalten sind die Veranstaltungsteilnahme, die Veranstaltungs-
dokumentation, das Mittagessen, die Kaffeepausen, die Getrénke sowie
die Abendveranstaltung. Nach Ihrer Anmeldung erhalten Sie eine An-
meldebestédtigung. Bitte Gberweisen Sie nach Erhalt der Rechnung den
Rechnungsbetrag ohne Abziige vor Veranstaltungsbeginn.

Der Preis unserer Veranstaltungsdokumentation enthélt den Tagungs-
band sowie den Zugangscode fiir den gesicherten Download-Bereich auf
der Homepage der Akademie Fresenius. Die Dokumentation sowie den
Zugangscode erhalten Sie ca. zwei Wochen nach Ende der Veranstaltung
und nachdem lhre Zahlung bei uns eingegangen ist.

Gruppenrabatt
Bei gemeinsamer Anmeldung aus einem Unternehmen erhalten der
dritte und jeder weitere Teilnehmer 15 % Rabatt.

Buchen ohne Risiko

Eine kostenfreie Stornierung oder Umbuchung ist bis vier Wochen vor
Veranstaltungsbeginn schriftlich méglich. Nach diesem Zeitpunkt und bis
zu einer Woche vor Veranstaltungsbeginn erstatten wir lhnen 50 % der
Teilnahmegebiihren. Bei spateren Stornierungen oder Nicht-Erscheinen
koénnen keine Teilnahmegebiihren erstattet werden. Einen Ersatzteilneh-
mer konnen Sie jederzeit kostenfrei benennen.

Allgemeine Geschéaftsbedingungen

Durch Ihre Anmeldung bestatigen Sie unsere Allgemeinen Geschafts-
bedingungen sowie unsere Datenschutz-Bestimmungen. Unsere AGB
finden Sie im Internet (www.akademie-fresenius.de/agb) oder erhalten
Sie auf Anfrage.

Datenschutz

lhre Daten werden von der Akademie Fresenius zur Organisation der
Veranstaltung, unter strikter Einhaltung des BDSG, verwendet und ge-
speichert. Wir betreiben keinen kommerziellen Handel mit Ihrer Adresse.
Mit lhrer Unterschrift geben Sie Ihre Einwilligung, dass wir Sie per Post,
E-Mail, Telefon oder Fax (Unerwiinschtes bitte streichen) kontaktieren
durfen, damit Sie gelegentlich Informationen aus unserem Unternehmen
erhalten. Sie konnen dieser Einwilligung jederzeit widersprechen. Auf
unseren Veranstaltungen werden zudem gelegentlich Foto- und
Videoaufnahmen angefertigt, die wir anonymisiert auf unserer Website
verdffentlichen. Weitere Informationen finden Sie unter:
www.akademie-fresenius.de/datenschutz

Bildnachweis
© Lisa S./shutterstock.com, © tupungato

Wir haben fiir Sie im Veranstaltungshotel bis zu sechs Wochen vor Ver-
anstaltungsbeginn ein begrenztes Zimmerkontingent zu ermaBigten
Preisen reserviert. Bitte buchen Sie direkt beim Hotel und nennen Sie
das Stichwort ,Akademie Fresenius”.



