24. November 2022
09.30 bis 17.00 Uhr
Hotel Marriott Koln
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Sehr geehrte Damen und Herren,

das 13. dti-Qualitatsforum 2022 ist wieder live am Start! Wir haben wieder
eine vielfltige Auswahl hochaktueller Themen fiir das Lebensmittelquali-
tdtsmanagement fiir Sie zusammengestellt. Verfolgen Sie die spannenden
Vortrage live in Koln und nutzen Sie die Gelegenheit zum Netzwerken!

Das Thema Nachhaltigkeit begleitet uns weiterhin und ein Wandel in der
Gesellschaft, in der Politik und auch in den Unternehmen ist spiirbar. Das
spiegelt sich auch in unserem diesjahrigen Programm wider. Im Fokus ste-
hen die rechtlichen Aspekte bei der Werbung mit der Nachhaltigkeit und
Ansétze fiir eine Nachhaltigkeitskennzeichnung. Eine Herausforderung fiir
die Lebensmittelindustrie ist und bleibt die Lebensmittelsicherheit, die wir
mit einem praxisorientieren Themenkomplex zu Listerien, EHEC und Co.
aufgreifen. Vor dem Hintergrund der Ukraine-Krise werfen wir einen Blick
auf die Entwicklungen an den Agrarmadrkten. AuBerdem mdchten wir sie
fiir die Thematik der ,Ultra Processed Foods” sensibilisieren, die in Studien
fiir erndhrungsmitbedingte Erkrankungen verantwortlich gemacht werden.

Freuen Sie sich auf ein spannendes Programm und lassen Sie sich auf den
neuesten Informationsstand bringen. In kompakten ,Break-Out-Sessions”
erhalten Sie von unseren fachlichen Partnern neue und praxisnahe Impulse

fiir den Alltag. Das Qualitatsforum steht nicht nur fiir hochwertige Inhalte,
sondern vor allem auch fiir intensives Networking und personlichen fach-
lichen Austausch.

Wir freuen uns auf ein Wiedersehen mit Ihnen beim 13. dti-Qualitatsforum.

Herzliche GriiSe

(Claudia Sommer
Referentin Ernahrung/AuBer-Haus-Verpflegung

Dr. Sabine Eichner
dti-Geschaftsfiihrerin




ab 9.30 Uhr
Registrierung & BegriiBungskaffee

10.00 Uhr

BegriiBung

Dr. Sabine Eichner, dti-Geschaftsfiihrerin

Dr. Andreas Bosselmann, bofrost* Dienstleistungs
GmbH & Co. KG

Programm

13.20 Uhr

Bewertung von EHEC, E. coli und Norovirus

in ready / non ready to eat Lebensmitteln

Prof. Dr. Barbara Becker, Technische Hochschule
Ostwestfalen-Lippe

14.00 Uhr

Empfehlungen fiir Prdventionsmanahmen gegen

Listeria monocytogenes in Lebensmittelunternehmen

Dr. Marcus Langen, Dr. Berns Laboratorium GmbH & Co. KG

10.15 Uhr

Werbung mit Nachhaltigkeit — rechtliche Vorgaben, Werbung
mit Recycelbarkeit, Klimaneutralitdt, Kompostierbarkeit etc.
und Ausblick

Dr. Stefanie Hartwig, ZENK Rechtsanwailte

10.55 Uhr

Nachhaltigkeitskennzeichnung — Wege aus dem Labeldschungel
aus Perspektive der Verbraucherforschung

Dr. Birgit Schulze-Ehlers, Georg-August-Universitdt Gottingen

11.35 Uhr
BREAK OUT SESSION

Michael Goebbels, ImpactBuying GmbH

11.50 Uhr
Lunch & Netzwerken

14.25 Uhr
Kaffeepause & Netzwerken

15.10 Uhr
BREAK OUT SESSION

Dr. Malte Schafstedde, eagle Isp

15.25 Uhr
Ultra-processed foods terminology: Help or hindrance?
Will Surman, FoodDrinkEurope

16.05 Uhr

Agrarmdrkte von morgen —

Der OECD-FAOQ Agricultural Outlook 2022-2031
Dr. Marcel Adenduer, OECD

17.00 Uhr
Ende der Veranstaltung



Unsere Referenten

Wann:
24. November 2022
09.30 bis 17.00 Uhr

Wo:

Hotel Marriott Koln
JohannisstralBe 76-80
50668 Kdln

Wie:

Anmeldung bis zum 17. November 2022
www.tiefkuehlkost.de/
qualitaetsforum-2022

fa

;ﬁ: Fan

Teilnahmegebiihr
dti-Mitglieder:

249 € (zzgl. 19% MwSt.)
Nicht-Mitglieder:

349 € (zzgl. 19% MwSt.)

Stornierung:

Bei Stornierung der Anmeldung nach dem
17. November 2022 sowie bei Nichtab-
sage und Nichtteilnahme wird der volle
Betrag in Rechnung gestellt.
Ersatzteilnehmer kdnnen schriftlich
angemeldet werden.

Moderation:

Veranstalter:

Deutsches Tiefkiihlinstitut e. V.
ReinhardtstraBBe 46

10117 Berlin

Tel: +49302809362-0
Mail: infos@tiefkuehlkost.de
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