DIE AKADEMIE

FRESENIUS

11. Fresenius-Jahreskonferenz

Expertenforum LMIV

Where Experts Meet!

Update 2018 - Kennzeichnung, Werbung & mehr

9. und 10. Oktober 2018
in Mainz

Die Themen

+ Neues aus Briissel und Berlin:
Herkunftskennzeichnung, FOP-Labelling,
,Kann enthalten”-Kennzeichnung und
Portionskennzeichnung

+ Aktuelle Rechtsprechung
+  LMIDV: Update und Anwendungsprobleme

- Auslegungsfragen und Vollzug in der
amtlichen Lebensmitteliiberwachung

- Nahrwerttabelle und Zutatenverzeichnis:
Néahrwertdeklaration 2.0; Bezeichnung von
Zutaten, Zusatzstoffen, Aromen, Vitaminen
und Mineralstoffen

« Food Fraud aus Sicht der Uberwachung:
Authentizitdt und Identitdt von Lebens-
mitteln

- Bericht zur EU-Studie: ,Frei von“-Produkte
und ihre Wahrnehmung durch den
Verbraucher

« Neues aus dem Bio-Recht

+ Und viele Berichte zu aktuellen Praxis-
themen: Allergenkennzeichnung, Fill-
mengenangaben, Mindesthaltbarkeits- und
Verbrauchsdatum, Nattrlichkeitswerbung,
Zutaten mit geschitzten Bezeichnungen
sowie Bewerbung von veganen und
vegetarischen Fleischersatzprodukten

Das Update fiir alle
LMIV-Anwender!

Ilhr Expertenteam

Christian Ballke Meisterernst Rechtsanwalte | Dr. Alexander Beck
Assoziation 6kologischer Lebensmittelhersteller (AGL) | Dr. Andrea
Bokelmann Ministerium fiir Klimaschutz, Umwelt, Landwirtschaft, Natur-
und Verbraucherschutz des Landes NRW | Dr. Ulrich Busch Bayerisches
Landesamt fur Gesundheit und Lebensmittelsicherheit (LGL) | Dr. Sophie
Hieke European Food Information Council (EUFIC) | Benjamin Hiller
Meisterernst Rechtsanwalte | Dr. Christian Hummert SGS Germany |
Andreas Kadi SRACONSULTING | Peter Loosen Bund fiir Lebensmittelrecht
und Lebensmittelkunde (BLL) | Dr. Anne-Marie Orth RDA Scientific
Consultants | Thorsten Praekel Dr. August Oetker Nahrungsmittel |

Dr. Boris Preuss Rigenwalder Miihle | Dr. Boris Riemer Seitz & Riemer
Rechtsanwilte | Sonja Schulz ZENK Rechtsanwalte | Christian Steiner
Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks

INSTITUT
FRESENIUS



Das Programm

Get-Together am Montag,
8. Oktober 2018

Reisen Sie schon am Montag an? Dann schauen Sie doch
um 20.00 Uhr in der Hotelbar vorbei und knipfen Sie
erste Kontakte zu Teilnehmern und Referenten.

# Dienstag, 9. Oktober 2018

8.30 BegriiBungskaffee und Ausgabe der Unterlagen

9.00 BegriiBung durch die Akademie Fresenius und
den Moderator des ersten Tages

Christian Ballke, Meisterernst Rechtsanwalte

9.15 Nahrwertdeklaration 2.0

« Prozente, Pranger und Portionen
+ Neue Formen der Nahrwertdeklaration
« Mehr Infos = Mehrwert fur Verbraucher?

Andreas Kadi, SRACONSULTING

10.00 Aktuelle Rechtsprechung

« Europadischer Gerichtshof — ,Champagner Sorbet”

« Bundesgerichtshof - EuGH-Vorlage zu
Kulturchampignons

- Kammergericht — Verantwortlichkeit des Plattformbe-
treibers im Fernabsatz

- Verwaltungsgericht Oldenburg - Kennzeichnungs-
pflicht von Flissigwiirzung

Christian Ballke, Meisterernst Rechtsanwalte

10.30 Fragen und Antworten
11.00 Kaffeepause

11.30 Beanstandungspraxis und Aktuelles aus der
Uberwachung

- Auslegungsfragen
« Auslegungshinweise — Nahrwertkennzeichnung
« Zusatzstoffe vs. Allergene

Dr. Andrea Bokelmann, Ministerium fur Klimaschutz,
Umwelt, Landwirtschaft, Natur- und Verbraucherschutz
des Landes NRW

12.00 LMIDV: Inhalt und Anwendungsprobleme auf
Einzelhandelsebene

+ Anwendungsbereich LMIDV: Was sind , nicht vorver-
packte Lebensmittel”, was ist ,Selbstbedienung”?

+ Allergenkennzeichnung beim Inverkehrbringen loser
Ware

+ Fillmengenkennzeichnung bei Ladenpackungen und
bestimmten unverpackten Backwaren

- Verkehrsverbote, Straf- und BuBBgeldvorschriften

Christian Steiner, Zentralverband des Deutschen
Backerhandwerks

12.30 Fragen und Antworten
12.45 Gemeinsames Mittagessen

14.00 Praxisthema Fiillmengenangabe -
Nettofiillmenge, Abtropfgewicht und Co.

+ Bestimmungen der LMIV
- Eichrechtliche Vorschriften
« Problemfalle in der Praxis

Benjamin Hiller, Meisterernst Rechtsanwalte

14.30 Bericht zur EU-Studie: ,Frei von“-Produkte und
ihre Wahrnehmung durch den Verbraucher

Dr. Sophie Hieke, European Food Information Council
(EUFIC)

15.00 Fragen und Antworten
15.15 Kaffeepause

15.45 Neues Bio-Recht

« Einflhrung in die neue Bio- Basis-Verordnung und
Ausblick zu den Durchfiihrungsbestimmungen

+ Stand neuer Umweltkennzeichnungsinitiativen
Product Environmental Footprinting (PEF),
Organisation Environmental Footprint (OEF) und
Ecolabel fiir Lebensmittel

Dr. Alexander Beck, Assoziation 6kologischer
Lebensmittelhersteller (ASL)

16.15 Auslobung von Zutaten mit geschiitzten
Bezeichnungen nach EuGH ,Champagner Sorbet”

Dr. Boris Riemer, Seitz & Riemer Rechtsanwalte

16.45 Bezeichnung von Zutaten in der Zutatenliste
nach Artikel 17

- Zusatzstoffe

» Moglichkeiten der Aromakennzeichnung

- Vitamine und Mineralstoffe

« Zusammengesetzte Zutaten

Dr. Anne-Marie Orth, RDA Scientific Consultants

17.15 Diskussion und Zusammenfassung und Ende
des ersten Veranstaltungstages

18.45 Abfahrt zur gemeinsamen Abendveranstaltung

Nach Ende des ersten Veranstaltungstages entfiihren wir Sie
in das Weinanbaugebiet Rheingau. Bei einem gemeinsamen
Abendessen auf dem Weingut Joachim Flick haben Sie

die Mdglichkeit, die Gesprache und Kontakte des Tages in
lockerer Atmosphare zu vertiefen. Wir freuen uns auf Sie!

Informationen auch online unter:
www.akademie-fresenius.de/2544
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B Mittwoch, 10. Oktober 2018

9.00 Einfiihrung durch den Moderator des zweiten
Tages
Andreas Kadi, SRACONSULTING

9.15 Neues aus Briissel und Berlin

+ Herkunftskennzeichnung und primére Zutaten
anderer Herkunft

« ,FOP-Labelling” - UK, F, I, D und Bericht der
Kommission

- Kann enthalten-Kennzeichnung, vegetarisch/vegan,
Jodsalz und Portionskennzeichnung

Peter Loosen, Bund fiir Lebensmittelrecht und
Lebensmittelkunde (BLL)

9.45 Kennzeichnung und Bewerbung von veganen
und vegetarischen Fleischersatzprodukten

- Marktsituation
- Endverbraucher-Verhalten
« Kennzeichnung: VSMK, ALS, Leitsatz, PROVEG

Dr. Boris Preuss, Rligenwalder Miihle

10.15 Allergenkennzeichnung

« Sicher in der Pflichtkennzeichnung

« Bekanntmachung der Kommission

« ALTS-Beurteilungswerte

« Erhohte Sorgfalt bei Glutenfrei, Laktosefrei und Co.

Thorsten Praekel, Dr. August Oetker Nahrungsmittel

10.45 Fragen und Antworten
11.15 Kaffeepause

@ 29. November 2018 in Hannover

Fresenius-Seminar
»~Rechtssichere Bewerbung von
Lebensmitteln”

Fordern Sie jetzt weitere Informationen an!

info@akademie-fresenius.de
www.akademie-fresenius.de/2571

11.45 Ist das noch gut oder kann das weg?
Zur Festlegung von Mindesthaltbarkeits- und
Verbrauchsdatum

» Das MHD in der Zwickmiihle zwischen Lebensmittel-
verschwendung und Lebensmittelsicherheit

+ Dierichtige Deklaration: Was muss wie gekennzeich-
net werden?

» Festlegung von Mindesthaltbarkeits- und Verbrauchs-
datum in der Laborpraxis

Dr. Christian Hummert, SGS Germany

12.15 Uberwachung der Authentizitit und Identitit
von Lebensmitteln

« Einflhrung in die Thematik

- ,Food Fraud”

+ Vorstellung geeigneter Methoden

+ Fruherkennung

Ulrich Busch, Bayerisches Landesamt fir Gesundheit
und Lebensmittelsicherheit (LGL)

12.45 ,Natirlich, frisch & fruchtig” - Dauerbrenner in
der Werbung

Sonja Schulz, ZENK Rechtsanwdlte

13.15 Abschlussdiskussion und Zusammenfassung
der Tagungsergebnisse

13.30 Ausgabe der Teilnahmezertifikate, Ende der
Veranstaltung und Mittagsimbiss



lhr Expertenteam

Christian Ballke ist Partner der Kanzlei
Meisterernst Rechtsan-
walte in Miinchen.

= =V Schwerpunkt seiner
A P54 Tatigkeit ist die
4» » Beratung und
2 Vertretung von
Unternehmen der

Lebensmittelwirtschaft sowie die

umfassende gerichtliche und auRerge-

richtliche Betreuung in marken- und

wettbewerbsrechtlichen Angelegenhei-
ten.

Dr. Alexander Beck befasst sich seit
Jahrzehnten mit der
Frage der Verarbeitung
. 6kologischer Lebens-
mittel und deren
Qualitat. Er ist gelernter
Landwirt, hat Ernah-
rungswissenschaft
studiert und in der Lebensmitteltechno-
logie promoviert. Er hat viele wissen-
schaftliche Studien zu diesen Themen
begleitet und ist heute in vielen Gremien
in Europa tatig.

Dr. Andrea Bokelmann ist Referentin im
Verbraucherschutzmini-
sterium NRW. Dort ist
sie als Lebensmittelche-
mikerin im Bereich der

: Lebensmittel pflanz-
f licher Herkunft tatig. Sie
verfugt Uber vielfaltige
Erfahrungen im Bereich der amtlichen
Lebensmittelliberwachung und
berichtet dem Bundesrat aus der
Arbeitsgruppe der EU-Kommission zur
LMIV.

Dr. Ulrich Busch ist leitender Regie-
rungsdirektor am
Bayerischen Landesamt
fur Gesundheit und
Lebensmittelsicherheit.
Er leitet das Institut fir
Lebensmittel, Lebens-
mittelhygiene und
kosmetische Mittel. Seine Schwerpunkte
liegen u. a.in der Analytik allergener
Lebensmittelzutaten, gentechnisch
veranderter Organismen und patho-
gener Mikroorganismen.

Dr. Sophie Hieke leitet die Forschungs-
abteilung des Europa-
ischen Zentrums fur
Lebensmittelinforma-
tion und beschéftigt
sich mit Konsumenten-
verhalten rund um
Erndhrung, Lebens-
mittelwahl und Gesundheit.

Benjamin Hiller ist Rechtsanwalt und
Fachanwalt fur
gewerblichen
Rechtsschutzin der
Kanzlei Meisterernst
Rechtsanwilte in
Minchen. Er berdt und
vertritt Mandanten zu
allen zivil-, verwaltungs- und strafrechtli-
chen Fragestellungen des Lebensmittel-
rechts.

Dr. Christian Hummert ist Director
Agriculture and Food
bei der Prif- und
Zertifizierungsgesell-
schaft SGS. Er verant-
wortet deutschlandweit
alle Prufaktivitaten in
den Bereichen
Landwirtschaft und Lebensmittel. Er ist
Lebensmittelchemiker und hat in der
Riickstandsanalytik promoviert.

Andreas Kadi ist Lebensmittelchemiker
und Griinder von
SRACONSULTING.

Als unabhangiger
Berater liegt sein Fokus
auf wissenschaftlichen
und rechtlichen
Aspekten der Produkt-
und Verpackungsentwicklung. Mit 20
Jahren Erfahrung in der Nahrungsmittel-
industrie berat er Firmen aus Europa
sowie weltweit.

Peter Loosen ist Rechtsanwalt und seit
2007 Geschéftsfiihrer
des Bundes fiir
Lebensmittelrecht und
Lebensmittelkunde,
dessen Brisseler Biiro er
zudem leitet. Neben der
Beratung und
Interessensvertretung von Mitgliedsun-
ternehmen liegt sein Tatigkeitsschwer-
punkt auf der Begleitung lebensmittel-
rechtlicher Regelungsvorhaben auf
nationaler und europdischer Ebene.

Dr. Anne-Marie Orth ist staatlich
geprifte Lebensmittel-
chemikerin und forschte
zum Thema Aroma-
stoffe. Seit 2014 ist sie
Consultant bei der RDA
Scientific Consultants in
Minchen. lhr Schwer-
punkt ist die Beratung von nationalen
und internationalen Unternehmen bei
wissenschaftlichen und lebensmittel-
rechtlichen Fragestellungen.

Thorsten Praekel ist staatlich geprufter
Lebensmittelchemiker
und seit 2005 bei der Dr.
August Oetker

- Nahrungsmittel als
Referent fiir internatio-
nales Lebensmittelrecht
fur die Sortimentsbe-
reiche Tiefkiihlkost und GroBverbrau-
cher-Produkte tatig.

Dr. Boris Preuss ist Leiter Qualitats- und
Umweltmanagement
der Rigenwalder Mihle
Carl Maller. Nach dem
Studium der Oecotro-
phologie und Promoti-
on in Giessen war er
zunachst funf Jahre
Quality Systems Manager bei Gewiko
(Campbells-Werk). Er ist im Vorstand der
Schutzgemeinschaft Deutsche Teewurst.

Dr. Boris Riemer berét seit Gber 15
Jahren Lebensmittelun-
ternehmen zu
lebensmittelrechtlichen
Fragestellungen und
vertritt diese vor
Behorden und
Gerichten. Daneben
publiziert und referiert er regelmaBig zu
aktuellen Themen des Lebensmittel-
rechts und ist Mitglied im Rechtsaus-
schuss des BLL.

Sonja Schulz ist Partnerin bei ZENK
Rechtsanwalte. Sie berat
Lebensmittelunterneh-
men umfassend bei der
Produktgestaltung und
-vermarktung. Hierzu
gehoren insbesondere
Fragen der Verkehrsfa-
higkeit, Kennzeichnung und Bewerbung.
AuBlerdem vertritt sie Unternehmen in
Auseinandersetzungen mit Wettbewer-
bern, NGOs und Behorden.

Christian Steiner ist Syndikusrechtsan-
walt und beim
Zentralverband des
Deutschen Backerhand-
werks als Referent fiir
das Lebensmittel- und
Wettbewerbsrecht tatig.
Seine Aufgaben
umfassen Themen wie Hygiene,
Kennzeichnung, Markenschutz und
unlauteren Wettbewerb.




Wissenswertes

Fiir wen ist das
Expertenforum relevant?

-« Fir Fach- und Fiihrungskrafte aus
der Lebensmittelherstellung und
dem Lebensmittelhandel

- Fur Praktiker und Spezialisten
aus Qualitatssicherung, Rechts-
abteilung, Produktentwicklung,
Produktion sowie Marketing und
Vertrieb

- Fur alle, die fiir die Erstellung und
Gestaltung von Lebensmittel-
etiketten verantwortlich oder fiir
die Etikettierung und Uberprii-
fung von Produktkennzeichnung
zustandig sind

Fachausstellung

Auf unserer Tagung konnen Sie lhr
Unternehmen im Rahmen einer
Fachausstellung prasentieren.
Personlich und zielgruppengenau
stellen Sie Ihre Produkte und Dienst-
leistungen vor. Gerne informieren
wir Sie unverbindlich Gber die ver-
schiedenen Moglichkeiten - von der
Auslage von Produktinformationen
bis hin zum Ausstellungsstand.
Fordern Sie mit der beigefiigten
Fax-Antwort Informationsunterlagen
an. Oder rufen Sie uns an. Gerne
beraten wir Sie personlich:

Semsigiil Yalcin
Telefon: +49 231 75896-94
syalcin@akademie-fresenius.de

D

TEILNAHME-
ZERTIFIKAT

Monika Mustermann

Teilnahmezertifikat

Alle Teilnehmer erhalten ein Zertifikat,
das die Teilnahme an der
Fresenius-Expertenforum bescheinigt.

Haben Sie noch Fragen?

Inhalt und Konzeption

Sophie Witzleben
Telefon: +49 231 75896-78
switzleben@akademie-fresenius.de

Der Veranstalter

Seit Gber 20 Jahren ist die Akademie
Fresenius lhr Partner fir praxisnahe
und tagesaktuelle Weiterbildung
rund um Sicherheit und Qualitat von
Lebensmitteln, Konsumgutern und
chemischen Erzeugnissen entlang
der gesamten Produktionskette.
Internationale Tagungen gehdren
dabei genauso zum Portfolio wie
nationale Branchentreffen, praxis-
orientierte Intensiv-Seminare und
Schulungen in kleinen Arbeitsgrup-
pen.

Unsere Veranstaltungsformate
fordern den Austausch der Teilneh-
mer untereinander und bieten eine
perfekte Plattform zur Begegnung
von Industrie, Wissenschaft, Be-
horden und Beratung. Exzellenter
Service inklusive.

Das breitgefacherte Weiterbildungs-
angebot tragt so dazu bei, dass
unsere Kunden wettbewerbsfahig
bleiben in allen Fragen zu Qualitats-
sicherung, Risikobewertung, Recht,
Produktion und Technik.

Die Akademie Fresenius ist ein
Gemeinschaftsunternehmen von
Cognos, einer der groften privaten
und unabhangigen Bildungsgrup-
pen in Deutschland, und SGS Institut
Fresenius, einem der bedeutendsten
deutschen Anbieter fiir chemische
Laboranalytik.

Alle aktuellen Veranstaltungen
finden Sie unter
www.akademie-fresenius.de

Organisation und Teilnehmermanagement

Danielle Sorries
Telefon +49 231 75896-74
dsoerries@akademie-fresenius.de



Anmeldung

per Internet www.akademie-fresenius.de/2544

per E-Mail  anmeldung@akademie-fresenius.de
per Fax +49 231 75896-53
Teilnahme

Q Ich nehme teil an der 11. Fresenius-Jahreskonferenz
»Expertenforum LMIV” am 9. und 10. Oktober 2018 in Mainz,
zu € 1.595,- zzgl. MwSt.

O Ich bin ein Vertreter einer Behorde oder einer 6ffentlichen
Hochschule und nehme zum Sonderpreis von € 795,- zzgl.
MwsSt. teil (bitte Nachweis beifligen).

Der Sonderpreis ist nicht mit anderen Rabatten kombinierbar.

Q Ich nehme auch an der Abendveranstaltung
am 9. Oktober 2018 teil (im Preis inbegriffen).

Ihre Kundennummer (falls bekannt)

Titel / Vorname / Name

Funktion

Abteilung

Telefon / Fax

E-Mail

Firma (vollstandiger Firmenname inklusive Rechtsform)

StralBe / Nummer bzw. Postfach / Gebdudenummer

PLZ/Ort/Land

Ihre Bestellnummer / Kostenstelle (falls erforderlich)

Ihre Umsatzsteueridentifikationsnummer (bei Anmeldungen aus dem EU-Ausland)

Datum Unterschrift

Rechnungsanschrift (falls abweichend)

Veranstaltungsort

Atrium Hotel Mainz

Flugplatzstr. 44, 55126 Mainz

Telefon: +49 6131 491-0
info@atrium-mainz.de, www.atrium-mainz.de

(o)

DIE AKADEMIE
FRESENIUS

Hotline +49 231 75896-50
Die Akademie Fresenius GmbH
Alter Hellweg 46, 44379 Dortmund

Veranstaltungsdokumentation

Ich kann leider nicht teilnehmen. Bitte senden Sie mir die
ausfuhrliche Dokumentation fiir € 295,- zzgl. MwSt.

Fachausstellung

O Bitte informieren Sie mich Gber Méglichkeiten der
Fachausstellung und Produktinformation.

Preis und Leistungen

Im Preis enthalten sind die Veranstaltungsteilnahme, die Veranstaltungs-
dokumentation, das Mittagessen, die Kaffeepausen, die Getrdanke sowie
die Abendveranstaltung. Nach lhrer Anmeldung erhalten Sie eine
Anmeldebestatigung. Bitte Gberweisen Sie nach Erhalt der Rechnung den
Rechnungsbetrag ohne Abziige vor Veranstaltungsbeginn.

Der Preis unserer Veranstaltungsdokumentation enthéalt den Tagungs-
band sowie den Zugangscode fiir den gesicherten Download-Bereich auf
der Homepage der Akademie Fresenius. Die Dokumentation sowie den
Zugangscode erhalten Sie ca. zwei Wochen nach Ende der Veranstaltung
und nachdem Ihre Zahlung bei uns eingegangen ist.

Gruppenrabatt
Bei gemeinsamer Anmeldung aus einem Unternehmen erhalten der
dritte und jeder weitere Teilnehmer 15 % Rabatt.

Buchen ohne Risiko

Eine kostenfreie Stornierung oder Umbuchung ist bis vier Wochen vor
Veranstaltungsbeginn schriftlich moglich. Nach diesem Zeitpunkt und bis
zu einer Woche vor Veranstaltungsbeginn erstatten wir lhnen 50 % der
Teilnahmegebiihren. Bei spateren Stornierungen oder Nicht-Erscheinen
kénnen keine Teilnahmegebiihren erstattet werden. Einen Ersatzteilneh-
mer konnen Sie jederzeit kostenfrei benennen.

Allgemeine Geschiaftsbedingungen

Durch lhre Anmeldung bestétigen Sie unsere Allgemeinen Geschafts-
bedingungen sowie unsere Datenschutz-Bestimmungen. Unsere AGB
finden Sie im Internet (www.akademie-fresenius.de/agb) oder erhalten
Sie auf Anfrage.

Datenschutz

Ihre Daten werden von der Akademie Fresenius zur Organisation der
Veranstaltung, unter strikter Einhaltung des BDSG, verwendet und ge-
speichert. Wir betreiben keinen kommerziellen Handel mit Ihrer Adresse.
Mit Ihrer Unterschrift geben Sie lhre Einwilligung, dass wir Sie per Post,
E-Mail, Telefon oder Fax (Unerwiinschtes bitte streichen) kontaktieren
dirfen, damit Sie gelegentlich Informationen aus unserem Unterneh-
men erhalten. Sie kénnen dieser Einwilligung jederzeit widersprechen.
Auf unseren Veranstaltungen werden zudem gelegentlich Foto- und
Videoaufnahmen angefertigt, die wir anonymisiert auf unserer Website
verdffentlichen. Weitere Informationen finden Sie unter:
www.akademie-fresenius.de/datenschutz

Bildnachweis
© fovito - Fotolia.com, © SusaZoom - Fotolia.com

Wir haben fiir Sie im Veranstaltungshotel bis vier Wochen vor Ver-
anstaltungsbeginn ein begrenztes Zimmerkontingent zu ermaBigten
Preisen reserviert. Bitte buchen Sie direkt beim Hotel und nennen Sie
das Stichwort ,Fresenius”.



