Ansprechpartnerin: Caroline Kaul
Telefon: 040 - 227 008 62
E-Mail: akademie@behrs.de

Seminargebiihr:

Je Teilnehmer € 1.698,- zzgl. Mehrwertsteuer. Enthalten
sind Teilnahmezertifikat, Mittagessen und Pausenverpfle-
gung sowie Seminarunterlagen je nach Freigabe auch als
PDF.

Anmeldeschluss 6.4.2020

Veranstaltungsort:

Ameron Kdln Hotel Regent

Melatengiirtel 15 - 50933 Kdln

Tel.: 0221-549 99 97 - Fax: 0221-549 99 98
E-Mail: reservation@hotelregent.de
www.hotelregent.de

Einzelzimmer im Ameron Kéln Hotel Regent: € 109,- inkl.
Friihstiick, abrufbar bis zum 23.03.2020 unter dem Stich-
wort ,Behr’s Akademie®. Die Bezahlung der Ubernachtungs-
kosten Ubernehmen Sie bitte vor Ort selbst.

Stornierung: Wir erkennen grundsatzlich nur schriftliche Abmeldungen an.
Bei Stornierungen bis 20.03.2020 wird eine Bearbeitungsgebiihr von 10%
der Seminargebiihr in Rechnung gestellt, danach berechnen wir 30%. Ab 14
Tage vor Seminarbeginn und bei Nichtteilnahme wird die gesamte Kursgebiihr
féllig. Alle Gebihren verstehen sich zzgl. Mehrwertsteuer. Selbstversténdlich
ist die Teilnahme Ubertragbar.

Es gelten unsere Allgemeinen Geschéftsbedingungen,
siehe www.behrs.de/agb. Informationen zum Widerrufsrecht finden Sie unter
www.behrs.de/widerruf.

Behr’s Akademie ist flir den Geltungsbereich

Akademie, Weiterbildung, E-Learning,

Seminare und Konferenzen zertifiziert nach
NEE=0 001 ISO 9001:2015. www.tuev-sued.de/ms-zert

Anmeldung

Fax  040-2201091 Telefon  040-2270080
E-Mail akademie@behrs.de Internet www.behrs.de/7261

Ja, ich melde mich an zum Seminar
Lebensmittel kennzeichnen - aber richtig!
am 20. und 21. April 2020 in K&In zu den in diesem

Prospekt genannten Bedingungen zum Preis von € 1.698,- je
Teilnehmer zzgl. MwSt. Programménderungen sind vorbehalten.

Name des Seminarteilnehmers

Firma

Branche

Funktion/Position

StraBe/Nr.

PLZ/Ort

Telefon

Fax

E-Mail

Datum Unterschrift

BEHR’S ... AKADEMIE

Behr’s GmbH

AverhoffstraBe 10 - 22085 Hamburg

Telefon: 040-2270080 - Fax: 040-2201091

E-Mail: akademie@behrs.de - www.behrs-akademie.de

¢-10-€-19¢/-S

SEMINAR
Lebensmittel kennzeichnen -

aber richtig!

Etiketten rechtssicher erstellen und beurteilen -
Beanstandungen und Reklamationen vermeiden

Nach diesem Intensiv-Seminar werden Sie

* Kennzeichnungs-Vorschriften sicher anwenden

¢ Lebensmittel-Etiketten korrekt erstellen
und rechtssicher priifen

e Zutatenverzeichnis, Nahrwertdeklaration,
Claims und Allergenkennzeichnung
gerichtsfest gestalten

* Fragen zum Kennzeichnungsrecht
kompetent beantworten

* Reklamationen, Beanstandungen und den
Pranger auf Internetplattformen vermeiden

Gestalten Sie im Workshop Etiketten verschiedener
Produktgruppen und setzen Sie das Gelernte direkt
in die Praxis um!

20. und 21. April 2020 in KéIn

Seminarleitung:

Sonja Schulz

Tobias Koppitz

BEHR’S...AKADEMIE



Seminarprogramm

Montag 20.4.2020 - 9.45 Uhr bis 20 Uhr

09.45 Check-in mit BegriiBungskaffee

10.00 Prinzipien der Kennzeichnung
Dieser allgemeine Rechtsrahmen gilt fiir die
Kennzeichnung

- Verkehrsauffassung und Irrefiihrungsverbot

- Verbraucherleitbild kennen und Tauschung vermeiden

11.00 Pflichtkennzeichnung
Was muss auf der Verpackung stehen?
- Uberblick liber die Pflichtkennzeichnungselemente
- Tipps zu den Kennzeichnungselementen im Einzelnen

12.00 Bei Formvorschriften alles richtig machen

- Wie und wo sind die Angaben anzubringen?

- Tipps zu Peel-off labels, Leporello & Co

- Was ist bei der SchriftgroBe zu beachten?

- Klarheit bei Sichtfelderfordernissen und Kennzeichnung der
AuBen- und Transportverpackung

13.00 Gemeinsames Mittagessen

14.00 ,Big 7 + X”: Nahrwertdeklaration nach der LMIV
- Nahrwerttabelle sicher gestalten

- Referenzmengen fiir die Tageszufuhr

- Portionsangaben

15.00 Zutatenverzeichnis

- Zusatzstoffe und Aromen fehlerfrei kennzeichnen

- MengenmaéBige Kennzeichnung von Zutaten (QUID)
- Ausnahmen von der Kennzeichnungspflicht

16.15 Kaffeepause - Zeit fiir Networking

16.30 Workshop: Kennzeichnung in der Praxis
Anhand fiktiver Beispiele erstellen Sie in
Arbeitsgruppen eine optimierte Kennzeichnung.

18.30 Direkt im Anschluss: Behr's Get-Together
Nutzen Sie die Gelegenheit zum Erfahrungsaustausch mit Kollegen
und Referenten bei kleinen kulinarischen Kdstlichkeiten

20.00 Ende der ersten Veranstaltungstages

Seminarprogramm
Dienstag, 21.4.2020 - 9.00 Uhr bis 16.30 Uhr

09.00 Richtig werben mit nahrwert- und
gesundheitsbezogenen Angaben nach der Health-
Claims-Verordnung

- Zuverlassigkeitsvoraussetzungen fiir Claims

Formulierungsmaglichkeiten und -grenzen

09.45 Herkunftskennzeichnung
Hinweise auf Herkunft durch Bilder, Text, "Made in" etc.
Priméare Zutaten

10.45 Kaffeepause - Zeit fiir Networking

11.15 Vegetarische und vegane Produkte:
Dos and don’ts bei der Kennzeichnung

11.45 Prasentation der Ergebnisse aus dem Workshop
Présentieren Sie lhr in der Gruppe erstelltes Etikett und diskutie-
ren Sie mit den Referenten und allen Teilnehmern die im Work-
shop aufgetretenen Zweifelsfragen.

12.45 Gemeinsames Mittagessen

13.45 Alles klar beim Fernabsatz?

14.15 Bei Allergenkennzeichnung und Spurenhinweisen alles

im Griff haben

- So geht es bei verpackter Ware
Das regelt die LMIDV zur Allergenkennzeichnung bei loser
Ware

14.30 Kaffeepause - Zeit fiir Networking

14.45 Beanstandungspraxis und Rechtsprechung zur LMIV

- Was beanstandet die Behérde?

Diese neuen Urteile missen Sie beachten

16.00 Alle Fragen geklart? Diskutieren Sie offene Fragen und
Themen aus lhrem Arbeitsalltag

ca. 16.30 Ende der Veranstaltung

lhre Seminarleitung

Sonja Schulz LL. M. Rechtsanwaltin und
Partnerin in der Sozietat ZENK Rechtsanwal-
te, die umfassend die Lebensmittelbranche
berat. Tatigkeitsschwerpunkte: Lebensmittel-
recht, Begleitung von Produktentwicklung
und -vermarktung, Krisenmanagement.
Mitglied des Lebensmittelverbandes Deutschland und des AK
NEM. Umfassende Vortrags- und Verdffentlichungstatigkeit.

Tobias Koppitz Rechtsanwalt und ge-
schéftsfiihrendes Vorstandsmitglied im
Deutschen Verband der Aromenindustrie
sowie im Deutschen Verband der Riech-
stoff-Hersteller. Diverse Mitgliedschaften
‘ ~Jen. auf nationaler, européischer und internatio-
naler Ebene, u.a. im Lebensmittelverband Deutschland, der
BVE und EFFA.

Die Teilnehmer:

Das Seminar wendet sich an Mitarbeiter der Lebensmittel-
industrie, die mit der Erstellung und Priifung von Etiketten
und Verpackungen zu tun haben. Sie frischen ihre Kenntnis-
se in diesem Bereich auf und bringen diese auf den aktuel-

len Stand. Seminar und Workshop sind fiir verantwortliche
Mitarbeiter aus Qualitatssicherung, Lebensmittelrecht und
Produktentwicklung in der Lebensmittelherstellung sowie
im Lebensmittelhandel konzipiert. Auch Mitarbeiter aus der
Uberwachung und aus Dienstleistungsunternehmen sind
angesprochen.

Griinde, dieses Seminar zu besuchen:

- Sie erhalten Sicherheit bei der Pflichtkennzeichnung und
bei Ausnahmen und Besonderheiten bei der Kennzeichnung
bestimmter Lebensmittelgruppen.

- Sie werden das Zutatenverzeichnis, die Allergenkenn-
zeichnung, Nahrwertdeklaration und Claims gerichtsfest
und beanstandungsfrei erstellen

- Sie erhalten Tipps, wie Sie bei der Werbung und bei der
Gestaltung von Etiketten Marketingwiinsche einbeziehen
konnen.

- Sie erarbeiten im Workshop unmittelbar Lésungen fir
Zweifelsfragen aus lhrem betrieblichen Alltag.
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